	Koch AG 27. Stunde Zweierlei Kartoffelsalat und Würstchen

	Essen
	Lernschritte
	Ablauf
	Vorbereitung
	Einkauf

	Kartoffelsalat  Essig Öl
Kartoffelsalat Mayonnaise


	
	Schnellen Nudelsalat mit Fertignudelsalat zeigen.

	Zwei Töpfe mit heißem Wasser richten.
Nudeln kochen
	Würstchen 
Ketchup

Senf

8 kg. festkochende Kartoffeln

Lorbeerblätter 

16 Zwiebeln

250 g. gewürfelter Speck

Kräuteressig

Gemüsebrühe
Speiseöl

Schnittlauch
10  Eier

400 g Gewürzgurken aus dem Glas

2 Zwiebel 
Salatmayonnaise

mittelscharfer Senf

Salz und Pfeffer

Nudeln 

Fertigen Nudelsalat

	
	
	
	
	Mitbringen 



	Erfahrung: 


Ablaufplan

Vorbereitung:  Großer Topf mit Wasser aufsetzen, 4 Kisten richten, Nudeln kochen
Teller / Gläser / Besteck  / Getränke richten

Kartoffelsalat süddeutsche Art mit Essig und Öl
	1 kg. festkochende Kartoffeln

1 Lorbeerblatt 

2 Zwiebeln

50 g. gewürfelter Speck

4-5 Esslöffel Kräuteressig

125ml heiße Gemüsebrühe
100ml Speiseöl

2 El Schnittlauchröllchen
	mit
ca. 20-25min bei schwacher Hitze und mit Deckel zum Kochen bringen. Nicht zu weich kochen lassen!
In der Zwischenzeit

würfeln.  

in der Pfanne mit einem Esslöffel Öl auslassen. Zwiebeln hinzugeben. 
Mit
und 
ablöschen, vom Herd nehmen und etwa 3 Minuten ziehen lassen. Die gegarten Kartoffeln pellen und in Scheiben schneiden. Die noch warmen Kartoffelscheiben mit der Marinade vermengen und ca.
nach und nach hinzugeben. Den Salat einige Stunden ziehen lassen. Dann mit Salz, Pfeffer und Essig abschmecken. Wer möchte erwärmt den Kartoffelsalat vorsichtig in einer feuerfesten Form im Backofen.
hinzugeben und servieren. 


Kartoffelsalat mit Mayonnaise 

	800 g festkochende 

Kartoffeln
3 Eier

100 g Gewürzgurken aus dem Glas

2 Zwiebel 
6 EL Salatmayonnaise

3 EL Gurkenwasser

1 EL mittelscharfer Senf

Salz und Pfeffer 
	ca. 20-25min bei schwacher Hitze und mit Deckel zum Kochen bringen. Nicht zu weich kochen lassen!

ca. 12 Minuten im kochenden Wasser hart kochen. 
in Scheiben schneiden.

sehr fein würfeln. Gegarte Kartoffeln pellen und in Scheiben schneiden. Abkühlen lassen.  Eier pellen und in Scheiben schneiden. Für die Sauce

vermengen und mit 

würzen. Die Marinade zu den übrigen Zutaten geben und alles gut vermischen. Salat mindestens 30 Minuten ziehen lassen. 

Wer möchte, kann auch noch weitere Zutaten wie Fleischwurst oder ähnliches hinzugeben. 


